Les fournitures
Enseignement génér

Pour chacun de ses cours théoriques, I'apprenti doit se munir des éléments suivants :

plus.

Crayon de papier

Stylos

Gomme

Classeur

Feuilles A4 simples

Calculatrice scientifique pour les CAP, BP, BTM, BTS par exemple CASIO fx92 ou Texas Ti-collége

Calculatrice graphique pour les BAC PRO CASIO - Graph 35 ou Texas Instrument Ti-82

uniquement.

Régle 30 cm

En + Pour les CAP : Patissier, Charcutier, Vente et Coiffure

1 feutre fin noir

1 pochette de feutres

1 pochette de crayons de couleur
Marqueurs

(o

Les fournitures H
Enseignement professtonnel

Un premier équipement (tenue + matériel professionnel) est offert par la branche professionnelle
et I'Etat, a tous les apprentis entrants en formation.

Ce premier équipement est différent d’'un métier a I'autre. Toutes les informations seront données
a la rentrée.



A PREVOIR DES LE 1R JOUR

Anglais pour les BAC PRO MCV 1 et Terminale et BAC PRO MVA 1°" et Terminale : SR Pro J
PRO TIP TOP ENGLISH 1re-Tle Bac Pro - Ed. 2020 - Livre éleve

Edition FOUCHER

ISBN : 978-2-216-15883-6

Anglais pour les CAP 1A et 2A sauf Mécanique Auto, Mécanique Agricole, Mécanique Espaces
Verts, Carrosserie et Boucherie :
New Tip Top ENGLISH CAP - Ed. 2020 - Livre éleve

Edition FOUCHER
ISBN : 978-2-216-15736-5 ‘

Vente :

CAP Equipier Polyvalent du Commerce 1A et 2A Technologie : ﬁﬁ;‘:ﬁi::ﬁ':f:t

Le fonctionnement du point de vente - Blocs 1 et 2
Edition : Delagrave
ISBN : 978-2-206-30696-4

CAP Equipier Polyvalent du Commerce 1A et 2A Technologie :

Le parcours d'achat du client - Bloc 3 Le parcours
d‘achat du client

Edition : Delagrave =
ISBN : 978-2-206-30697-1 ‘ - 4

Restauration :

Cuisine :

CAP Cuisine 1A et 2A Technologie : Culture professionnelle
Cuisine : Culture professionnelle
Edition : Delagrave

ISBN : 978-2-206-30345-1




CAP Cuisine 1A et 2A Technologie : _:‘> ERENCE

La cuisine de référence ~ o,
Edition : BPI ‘ i’ ‘ {t
ISBN : 978-2-85708-573-7 - 9 B.yijkos

CAP HCR 1A et 2A Technologie :
CAP Commercialisation et Services en Hotel-Café-Restaurant
Edition : Nathan technique
ISBN : 978-2-09-164795-1

COMMERCIALISATION
ET SERVICES

|

_S
CAP PSR 1A et 2A Technologie : = =
Production et Service en restauration CAP CQP Le manuel de I'agent polyvalent = -
Edition : BPI S5 3
ISBN : 978-2-85708553-9 5 e

<L O reoressiommerces b
BP Arts de la cuisine 1A Technologie : W
Technologie culinaire BAC PRO 1% Technologie
Edition : Delagrave i g
IBSN : 978-2-206-30371-0
BP Arts de la cuisine 2A Technologie : Iﬁﬁggﬁ?g'e =)
Technologie culinaire BAC PRO Term 4
Edition : Delagrave
ISBN : 978-2-206-30488-5

I

BP Arts du service 1A et 2A Technologie : iy

: . . ~ . . des Services:z=
Sciences et Technologies des Services lere et Tle Bac Techno Hétellerie Restauration -

Edition : Delagrave ‘
ISBN : 978-2-206-30406-9

Métiers de bouche :

CAP Boulanger 1A Technologie :
La technologie en boulangerie Tome 1

Edition : Arnaud Soldet ‘
ISBN : 978-2-914541-71-8

CAP Boulanger 2A Technologie :

la technologie en boulangerie Tome 2

Edition : Arnaud Soldet
ISBN : 978-2-914541-82-4




Mécanique :

CAP AUTO 1A et 2A Technologie :

Technologie CAP MV Maintenance des véhicules Option voiture particuliere
Edition : Fontaine Picard

ISBN : 978-2-7446-3028-6

CAP Réparation des carrosseries 1A Technologie : ) au repatr

.o @ncarrosserie
Cahier du réparateur en carrosserie 2nde Bac Pro e
Edition : Casteilla ‘ & %
ISBN : 978-2-7135-3384-6 Q b’
CAP Réparation des carrosseries 2A Technologie :

Cahier du réparateur en carrosserie Bac Pro 1ére
cition: Casteills —)

ISBN : 978-2-7135-3501-7

Coiffure : 5 e
CAP Métiers de la coiffure 1A et 2A Technologie :
Couleur et forme durable - Tome 1 en situations professionnelles

Edition : Delagrave
ISBN : 978-2-206-30-726-8

CAP Métiers de la coiffure 1A et 2A Technologie :
Coupe et coiffage - Tome 2 en situations professionnelles
Edition : Delagrave

ISBN : 978-2-206-30-558-5




